
BREAKFAST & LUNCH MENU Winter/Spring 2024

BEVERAGES

FRESH SQUEEZED ORANGE JUICE �������������������������$4.00

SOFT DRINKS ����������������������������������������������������������������$2.50 

12 oz Coke, Diet Coke, Dr. Pepper, Sprite

TOPO CHICO ����������������������������������������������������������������$4.00 

GIN & JAM        house favorite! ��������������������������������������$12.00 

Garden Societ y Gin, Lemon, Quincy Bake Shop Seasonal Jam

MIMOSAS ������������������������������ $7 s i n g l e $12 d o u b l e $24 c a r a f e  

Sparkling Wine, Choice of: Orange, Pineapple or Grapefruit

BLOODY MARY �����������������������������������������������������������$10.00 

Vodka, House Bloody Mar y Mix, Seasonal House-Pickled Vegetables

COCKTAILS

TEA
The team at INARI farms, produces, sources, evaluates, and judges high quality 

teas from around the world—fostering the ritual of tea from start to finish.

CALM BLEND ��������������������������$4

chamomile, spearmint & sage 

WELLNESS BLEND �����������������$4

dandelion, ginger, turmeric, 
lemongrass, schisandra berr y,  licorice 
root & pink pepper  

BREAKFAST BLEND ����������� $3.50 

black teas sourced from Rwanda, 
China, Nepal & Taiwan

HOT TEA

BLACK ���������������������������������� $3.50 

PEACH ���������������������������������� $4.75

peach, rosehip, white hibiscus, 
blackberr y leaf, chicor y root, apple & 
marigold f lowers

HIBISCUS BERRY ����������������$4.50 

hibiscus, apple, rosehip, sultana, 
strawberr y & raspberr y

ICED TEA enjoy one free refill in house

CHAI TEA ����������������������������� $3.50 

black tea, cinnamon, cardamom, 
ginger, clove & green peppercorns

CHAI LATTE ���������������������������� $5

chai tea, steamed milk

DIRTY CHAI ��������������������������� $6

chai tea, espresso, steamed milk

CHAI TEA

caffeine free

COFFEE
We are pleased to partner with Eôté, a small-batch, local craft coffee roaster that 
shares our passion for community, connection, and only the best quality coffee.

BOTTOMLESS DRIP ���������������� $3.50

byways: medium roast / Guatemala 
notes: milk chocolate, caramel, fruits, f loral

FRENCH PRESS .................................
$5 (1-2 CUPS) / $11 (3-4 CUPS)

byways or decaf unleaded: 
dark roast / Columbia 
notes: lemon, chocolate, salted nuts

MATCHA LATTE ����������������������� $5.50

HOT CHOCOLATE ��������������������� $4
made by Quincy Bake Shop 

SYRUPS + SWEETENERS
Caramel $0.75, Seasonal $0.75, 
Vanilla $0.75, White Chocolate 

$0.75, Honey ON US!, Simple ON US!

INQUIRE FOR SELECTIONS

MILKS
Almond $0.75, Oat $0.75, 

Whole ON US!

•  E X T R A S  •
CAFE MIEL �������������������$5.00 

espresso, steamed milk, 
cinnamon, honey

ESPRESSO ��������������������$3.50 
+ extra shot $1.50

AMERICANO ����������������$3.50 

MACCHIATO����������������$3.75

CORTADO ���������������������� $4.

CAPPUCCINO �������������$4.75

LATTE �������������������������������$5

MOCHA ������������������������$5.50 

   housefavorite!

TONGMUGUAN SMOKED 
BHOEA (BLACK) ��������������� $5

sourced from China – smoked with 
fresh chinese pine logs

TSUIFENG MEDIUM 
(OOLONG) �������������������������� $6

sourced from Taiwan – traditional 
processing and medium baked profile

ORIGINAL DRAGON WELL 
(GREEN) ������������������������������� $6

sourced from China – traditional 
processing and f lavor profile

•  INARI RESERVE TEA POTS •




